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OBJETIVOS GENERALES:

- Promover en los futuros técnicos y técnicas el aprendizaje de los conceptos, principios y
relaciones fundamentales de la Teoria Estructural de la Quimica Organica de modo que sean
capaces de:

Representar la estructura de las moléculas orgéanicas a partir de las diferentes
Formulas Estructurales cominmente utilizadas para dicho fin.

Reconocer y diferenciar las diferentes series homologas de compuestos organicos en
base a la identificacion y caracterizacion de los grupos funcionales que definen a cada
una de ellas.

Nomenclar, a partir de los sistemas de uso tradicional y del sistema [UPAC (siglas en
inglés para la Union Internacional de Quimica Pura y Aplicada), los compuestos
organicos relevantes para la Tecnologia de los Alimentos.

Interpretar, explicar y predecir las propiedades fisicas y reactividad quimica de las
sustancias organicas a partir de su estructura molecular.

Utilizar los modelos de la Teoria Estructural para la identificacion, analisis y
comprension de sistemas y transformaciones que involucran a sustancias organicas y
sus reacciones, especialmente en alimentos.

Interpretar y resolver situaciones problematicas, a partir de la aplicacion apropiada de
los modelos de la Quimica Organica.

- Brindar situaciones de aprendizaje contextualizado que permitan relacionar los temas en
estudio con situaciones propias de los diversos ambitos profesionales de la industria de los
alimentos, propiciando una aproximacion progresiva al campo ocupacional de la
especialidad.

- Promover el desarrollo de criterios de seleccion y de destrezas en el manejo de bibliografia
y fuentes de informacién cientifico-tecnologica.




- Contribuir a la construccion de un marco tedrico cientifico de base que sustente y oriente las
intervenciones técnicas de los y las estudiantes en las practicas que desarrollen durante el
trayecto formativo y en su futura actividad profesional.

CONTENIDOS:

Eje 1: Introduccion a la Quimica Organica

Concepto y origen de la Quimica Organica. Los compuestos organicos y su relacién con
nuestra civilizacion. Compuestos organicos presentes en los alimentos.

Eje 2: Enlace covalente y geometria molecular

Orbitales atomicos y enlace covalente. Teoria del enlace de valencia. Solapamiento orbital y
orbitales moleculares. Teoria de repulsion de los pares electronicos de valencia. Orbitales
atomicos hibridos sp3, sp2 y sp. Geometria molecular de compuestos formados por Carbono,
Hidrogeno, Oxigeno y Nitrogeno.

Eje 3: La representacion de las moléculas organicas

Representacion de Lewis de las moléculas organicas. Formulas estructurales. Analisis
Elemental: Composicion Centesimal, Formula Minima y Férmula Molecular. Conceptos
basicos de Estereoquimica: Isomeria Estructural, Conformacional y Geométrica.

Eje 4: Estructura molecular y propiedades fisicas de los compuestos organicos
Electronegatividad y polarizacion del enlace. Polaridad de las moléculas. Enlaces més débiles
que el enlace covalente. Fuerzas entre dipolos. Fuerzas de dispersion de London. Puente de
hidrogeno. Influencia de la estructura sobre las propiedades fisicas de los compuestos
organicos. Puntos de ebullicion. Puntos de fusion. Solubilidad.

Eje 5: Grupos funcionales de los Compuestos Organicos

Hidrocarburos alifaticos y derivados halogenados. Hidrocarburos aromaticos y derivados.
Alcoholes, éteres y fenoles. Aldehidos, cetonas e hidratos de carbono. Acidos carboxilicos y
derivados. Compuestos nitrogenados. Nomenclatura [UPAC.

Eje 6: Reacciones de los compuestos organicos

Concepto de mecanismo de reaccion. Intermediarios de reaccion. Reacciones de los
hidrocarburos alifaticos. Reacciones de los hidrocarburos aromaticos. Reacciones de haluros
de alquilo. Reacciones de los hidrocarburos aromaticos. Reacciones de los alcoholes.
Reacciones de los aldehidos y cetonas. Reacciones de los 4cidos carboxilicos y derivados.
Reacciones de los compuestos nitrogenados.

Eje 7: Biomoléculas

Lipidos: Composicion. Hidrolisis. Saponificacion. Grasas no saturadas. Fosfolipidos.
Reacciones de los Lipidos. Carbohidratos: Aldosas y cetosas. Monosacaridos, disacaridos y
polisacaridos. Reacciones de los carbohidratos. Aminoacidos, péptidos y proteinas.
Reacciones.
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